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. e BIO OCCITANIE o
Issue de la fusion en 2021 du Fédération Régionale

d'Agriculture Biologique

CIVAM Bio 09 et d’ERABLES 31 w/
-

RESEAU Q
CIVAM

Appartenant a :

o s 3 Réseau Bio Occitanie et
*Bio Arlege-Garonne @ FNAB (Fédération s
Le groupement des agriculteurs BIO Nati e ¢ ohariall
d'Ariége et de Haute-Garonne ationale griculture

Biologique)
14 administrateurs 3 Reéseau CIVAM
12 salariées , .
) Adhérente a : o FNAB o
395 adhérents (2021) 3 Interbio Occitanie o e e
3 colléges : Producteurs / Distributeurs & (Interprofession Bio)
Transformateurs / Consommateurs, associations o
& Collectivités IB()

InterBlOccitanie
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NOS missions
4daxes cO bshnm

@ Accompagnement a la conversion, animation de groupes pour favoriser I’échange de savoir-
O O O faire, veille réglementaire, organisation de formations, diffusion d’infos (Fil Bio et Feuille bio) ...

S

? ﬂ{ Accompagnement des collectivités locales dans leurs projets agricoles et alimentaires,

accompagnement des établissements de restauration collective pour introduire des produits
bio locaux aux menus, ..

Communiquer et informer sur € agricublure biolagigue
Q Organisation d’événements grand public, animations pédagogiques, animation de défis L . ( g
Foyers a Alimentation Positive, Publications techniques et grand public sur la bio

Représenter les agricullewrs bio en 09 et 31
Dans les instances agricoles, face aux élus du territoire, au niveau régional (a travers
Bio Occitanie) ou au national (réseau FNAB ou CIVAM)



Pole TERRITOIRES

Nos actions
RESTAURATION BIO LOCALE

3 Accompagnement de sites de restauration collective en gestion directe ou
concédée : lycées dans le cadre d’un programme de la Région, EHPAD en
Ariége, restaurants d’entreprise Orange dans le cadre d’un programme de
la FNAB, cantines d’Ariége et de Haute Garonne (Communauté de OBsEcrre By
communes Couserans Pyrénées, Toulouse Métropole), autres sites sur , ,N:Z:““"é co%?gﬁé
demande des collectivités locales... T |

3 Envoi d’une newsletter sur la restauration collective

3 Formation du personnel de cuisine ou futur personnel de cuisine (Lycée
professionnel Camel de Saint Girons), formation des animateurs en lien S
avec des démarche de restauration bio (du Séronais, de la ville de Pamiers) | ===

3 Communication sur la loi EGALIM

3 Participation, organisation et animations autour de la restauration
collective (colloques et showroom RHD, réunions publiques, rencontres
professionnelles, conférences, ...)



Pole Territoires

Nos actions

PROJETS ALIMENTAIRES DE TERRITOIRES

3 Participation au PAT Toulouse Métropole, PAT des Pyrénées Ariégeoises, PAT Pays
Tolosan, PAT Comminges, PAT du Pays d’Olmes et autres PAT en émergence...

3 Participation aux travaux du collectif « Nourrir la ville » (rassemblement de Terre de
Liens, ADEAR 31, 100¢ Singe, Cocagne 31, CIVAM 31 et Bio Ariége-Garonne) pour
accompagner les territoires vers des systémes alimentaires écologiques et solidaires

3 Réponses aux sollicitations des collectivités

AccessibilitU alimentaire

3 Accompagnement de consommateurs dans l'laugmentation de leur achats bio locaux
via l"organisation de « Défis Foyers a Alimentation Positive » a budget maitrisé

3 Collaborations pour ’accés de tous a une alimentation bio et locale avec la CAF de
Saint Girons, Emmaiis Pamiers, et le Réseau Cocagne 31

3 Mise en relation des restaurateurs/traiteurs de la métropole toulousaine et les

producteurs bio locaux

(133 muE“CCOMPAGNER
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Probl Umati gues rencontr U

« Ca revient a trop cher »
« Les enfants (ou convives) n’aiment pas »
« Les marchés publics ne le permettent pas »
« 0N a essayé mais on n’a pas réussi a poursuivre la démarche dans le temps »
« on ne trouve pas les produits adaptés»

LK ... »

Travaliller une demarche de changemeuii ne résume pas a unsimple changement de catalogwe

- Concertée eto-construite

- Impliquant tous les acteurautour de la restao: cuisiniers/décisionnaires/gestionnaire + personne
F O02YLJ Yl yik LISRI 3I23IAIl dzS b LI NSyida RS 02y

- { dzNJ f I 0 kuliuse crindngSdiagnostic partagé de la situati@sesoins en cuisine, attentes, gaspi,
sourcing: R I LJi S, Pparfage/débat sur les enjeux de la restauration collective durable, informations

partagées 9D! [ LIRS FAMAGA2Y RQ202SOGATA O2YYdzya

- Progressive et opérationnelléF SdzA f £ S RS NP dzi S R @liskdagtdtion deNa2 v &
commande

- Avecdes actions a différents niveauxuisine, communication, sensibilisati@ctions pedagogiques,

OAOSa

4
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DUTf icuisine A
ALIMENTATION
POSITIVE 2




PRI NCI PE dcuising Uf |

Un accompagnement pendant une année, de 2 ou 3 établissements de restauration
collective sur leur démarche locale, durable, biologique, de maniére progressive,
adaptée a chaque site et participative

PNR des Pyrénées Ariégeoises 2021-2022: St Girons et APAJHog/Sivom Plantaurel
PETR Ariége 2022-2023: Hérisson Belor/Mazéres, EHPAD Bélesta /écoles, CC de Foix

U Des temps individuels de suiviCOPIL multi acteursar sites de restauration, éte -

des lieux, suivi de la démarche (travail ciblé sur meaqsoV)

U Des temps collectifs entre les sites =5 TEMPS FORTS

Le lancement, la cl6ture et 3 atelleres(lthemes pouvant étre abordés étant : la

oeyyl a a yos RS ftQ2FFNB Si RSa f
ASYanoAt

9v! Lt9 RQ! OO0O2YLI AYySYSyl

Animation réalisée par Bio Ariege Garonne: Magaklloet Ludwine Laurette
Avec appui des animateurs des territoires

Et intervenants extérieurs mobilisés pour des temps forts selon les besoins exf

u dé

| 0
AdlFOA2YyY RS& Lzt A0a Si RS& FIl Yau

IiMmes
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PRI NCI PE du dUf |

(i Public du projet élu.e. € NBaLRyalofSa RQS
cuisinier.e.sanimateur.icesenseignant.e.sgestionnaires, parents
de convivesdiététicien.ne.x X

U Genese du projetde suivis personnalisés depuis 20 ans a un
dispositif mixteindiv/collectif

Une approche globale

- Choisie par les participants: éducation populaire (réseau CIVA

- {2dz0Sy i OSYUNBS &adzNJ f QF RF LI I
menus/cuisines/achats

- Avec un temps communicatiesensibilisation

- Impliguant tous les acteurs concernés par le repas

12



Loaccompagnement I

Sur base du diagnostic et feuille de routeseurcing
A!' RFLIGIFGA2Y RS& YSydz
A Simplification des propositions de menus de la
« cantine»

ETAT DES LIEUX - ACHATS - PLANTAUREL

Répartition des achats par catégorie de produits

5 500,00 €
5 000,00 €

4 500,00 € = DURABLE LOCAL

4000,00 € DURABLE

3 500,00 € CONVENTIONNEL LOCAL

3 000,00 € CONVENTIONNEL

2 500,00 € % 10% WBIO LOCAL
de fruits de légumes

bio locaux bio locaux 32% =BI0

de produits laitiers
9% bio locaux
1500,00 € de Farine.
légumes Label rouge 14%
1 000,00 € bio 20%

A de viande
locaux de Iégumineuses /
bio locales . I
. | - - l

bio locale
on 02 | 20m  2m ;1 wz | o 2om | on om | 2n w2 | 0m 202

FRUITS LEGUMES LEGUMINEUSES. PAIN PRODUITS LAITIERS

2 000,00 €

500,00 €
0,00 €

TRANSFORME VIANDE

4,6 T/an dont 2,8 T liées au service 15 oooll/an
20 kg/an/convive

et 136 g/convive/repas

St Girons

Plantaurel 1,8 T/an > 6 oooll/an
19 kg/an/convive

et 129 g/convive/repas

e ~ ~
X N~ r

~
AN N T T AL T = X

NDI VI D

~ < r

AVANCEE SUR LA FEUILLE DE ROUTE ALIMENTAIRE - PLANTAUREL

Pain

Légumes

Fruits

Viande

Produits laitiers

Légumineuses

Epicerie

2 crudités BL /semaine
+ 1 accpt Bl/semaine selon la
saison

1 ou 2 fruits bio (si possible local)/s

1 viande bovine BL /mois
1 SIQO/mois

1 yaourt ou 1 from BL/semaine
1 from blanc fermier ou BL /
quinzaine

1 from siqo/quinzaine

1 plat & base légumineuse BL/s

Vers une épicerie de base en BL:
huiles, pates/farines, ...

cerie/léqumineuses Resto bio & déver ou TAP,

SUITE
Objectifs 2022-2023

Ras*

3 4 4 entrées légumes (crudités et potage)
BL/semaine
1 accpt bio/semaine - (local en partie)

1 a 4 fruits de saison bio/semaine

2 viandes bovines bio local BL (hachée et
bourguignon) + local/Montégut (1 poulet/semaine,
2 sautés d’agneau)

$1Q07

1 a 2 from bBL/semaine

+1 yaourt BL/semaine

+ 1 from BL/semaine

1 semaine avec plat légumineuses BL

Pas d’entrée avec légumineuses BL (mais 1*/semaine
entrée légumineuses )

Test pates bio

vinaigrette? Des entrées? Farines?

e Bio Ariége-Garonne e

Fusion du CIVAM Bio o9 et d'ERABLES 31



Loaccompagnement COLLECTI F

COLLECTIF: partager les enjeux, les objectifs, des pratiques professionnelles

A Clarification enjeux et labels pour tous les participamemps fort 2
+AaA0S RS FTSNIXYSKkSOKIy3ISa | SO F2dzNYy A &da4SdzNE T NI LILIST

A Formation cuisinadiet pour de nouvelles recettesemps fort 3

A Travalil sur un plan de communication/sensibilisatioemps fort 4

Dessin Edition | Voix | Concept

aaaaaaaaaa

SENSIBILISATION CONVIVES AUX ENJEUX DE LA
TRANSITION AGRICOLE ET ALIMENTAIRE

Enfants et équip:
v Cibles Animateur.ices profes_smn_nelles Parents d’éléves Travailleurs APAJHog enfan
| (animation,
| enseignemen )
;‘vREFERENT.E.S Directrice ALAE Directrice ALAE (4
4 |
© [EQUIPE/interv
3 /
i N o
- Durant la réunion PEDT de la iz 4pproy sur Ies‘n.lenus {plaior) a Emer ceq Cuisiniel
B i a - communication spéciale: teneur prot Cestleb ;
| rentrée PP A classe/dé
| - . Selon les ferm des plats végétarien (confusion -
| Quol - Visite de la cantine et . TP ation
| . . 2 Montégut, Lézat bio/végétarien)- .
= | information sur la démarche R . périme
| our chaque site d'école - invitation cantine jour repas veg SCHEMA VISUEL on
| | p - Temps de débat/présentation
4 / QUAND Rentrée 2022 An =
E 023
| 14



RUsul t at

St Girons

Plantaurel

Egalim

12% de bio
17% Egalim

2% de bio
8% Egalim

S en c¢chi ffresg

* Local = productions agricoles d’Ariége ou dépts
limitrophes

32% de bio (2/3 locaux)*
33% Egalim
Total Local* = 22%

17% de bio
24% Egalim
Total Local* = 40%

Autres résultats

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE |

20%

30%

l RIFLIWIFGA2Y RS&a YSydza | c
gestion GA

- Plus de préparation maison»

- Menu végétarien hebdomadaire a base de

produits bruts régulierement
- 5834 FRFLIWNFOGA2Yya Sy Sl dz

« Produits
fermiers »

+ Démarche concertéeimplication de toutes les
parties prenantes tout au long de la demar






dUmarche concertUe, p f essif
i .

ancrUe dans | es terrt

V Une formation /sensibilisation de tout le COPIL tout au long de la démarche +
diagnostic et enquétes de départ = une interconnaissance de la situation de chaque
acteur vis-a-vis de la démarche de resto co + la création ‘d’une culture commune’

V Des TEMPS FORTS partagés entre sites = un partage des enjeux, de la transversalité
entre role/métiers, partage entre pairs-partenariat dans les territoires

V De la formation professionnelle: cuisine commune aux sites + proposition d’une
formation adaptée personnel encadrant/animateurs: information et prise en main de
la démarche par toute I’équipe technique

V Un accompagnement INDIVIDUEL sur la feuille de route et les menus = des
changements « visibles » dés les premiers mois d’accompagnement

V + pérennisation changements via la contractualisation (accompagnement a
I’ladaptation des marchés publics = concrétisation des changements)




« Ca revient a trop cher »
« Les enfants (ou convives) n’aiment pas »

« Les marchés publics ne le permettent pas »

« 0N a essayé mais on n’a pas réussi a poursuivre la démarche dans le
temps »

« on ne trouve pas les produits adaptés»




« Ca revient a trop cher »

Maitriser le budget




SRR

> >

Les grandes astuces

Avoir un budget minimum dans |’assiette pour un soutien aux filiéres agricoles bio pérennes et des
moyens en cuisine!

Un surcoiit du produit?= pas toujours!

Adapter ses pratiques menus (puis achats)
Des menus réalisés en lien avec l’offre locale

Vers des menus simplifiés « la cantine, une cuisine du quotidien savoureuse et vitrine de produits durables et
bio locaux! » : recettes simples, moins de produits transformés/emballés individuellement, moins de choix,

« stop aux décos inutiles et aux bouillons déshydratés »

Des quantités adaptées : 4 composantes, moins de grammage...

Vers une diversification des sources de protéines: repas semi-alternatifs

illustration en video ( 6 0)

@ BIO en Restauration (o“e(,t.\/e
HAUTE Av x@ﬂzejuc,es

20


https://www.interbio-occitanie.com/visionnez-nos-3-capsules-videos-sur-la-bio-en-restauration-collective-halte-aux-prejuges/




@D

Traduil re sa feul de rout e

public

METHODO
Définir précisément ses besoins (en conformité avec la réglementation)
Les comparer avec |’offre existante de production et d’approvisionnement (le sourcing)
Arbitrer, hiérarchiser ses besoins
Rédiger et suivre son marché: Choisir d’en faire une clause contractuelle ou un critére d’attribution, offre de base ou
variante...

B =

PRINCIPALES réflexions « pour un marché adapté a ses objectifs durables et locaux »
Sur le format de marché (questions de seuils): définir la famille homogéne de produits et la durée! (cf nomenclature)

Dans les préambules/titres des documents: penser a annoncer ses objectifs

Allotir oui mais:

de maniére adaptée au sourcing (des lots spécifiquement bio...)

dans le soucis de rendre le marché « attractif » (penser aux minis: attention aux trop petits lots!!)
ET penser aux procédures « petits lots » et « mini-lots »

Définir des clauses techniques « sélectives » adaptées au sourcing (race a viande, calendrier saisonnalité, techniques de fabrication, livraison
qu’une fois/semaine, labels bio ou autres SIQO ...)

Penser aux critéres de notation: prix max 35-40%, « performances en terme de développement direct de produits de l’agriculture »,
« représentation et participation des agriculteurs au sein de la structure »...
Un cadre de réponse technique simplifié

N
)



« Les enfants (ou convives)
n‘aiment pas »

Accompagner le
changement dans
| dassi ette




Formation animateurs O ville Pamiers

En 2 a 4 sessions - 2h3o (adaptés aux horaires des
animateurs)

« Bio Ariége-Garonne o L0

©,
*
"\‘ | ef

S 1. Inter-connaissance entre les animateurs et équipe

-, . service/cuisine: jeu de positionnement...

2. (re) découverte du contexte de la production agricole en bio
local et en débattre en tant que consomm’acteurs: visite de
ferme, témoignage de producteurs livrant la cantine,
quizz/débat mouvant...

3. Mieux comprendre le contexte de la production de repas
scolaire: visite de la cuisine, présentation des % bio,
durables, locaux, échanges sur les contraintes de la resto co

4. Etre ambassadeur de la démarche dans mon métier: études

de cas, réflexion collective sur programme d’information via

LE CATALOGUE DES

AGRICULTURE - ALIMENTATION - ENVIRONNEMENT

les menus, les activités péda...

Une adaptation des animations et formation pour le
personnel accompagnant en EHPAD : exemple a St Lizier




Pour la suite

Le colloque régional RHD Bio

COLLOQUE RESTAURATION COLLECTIVE BIO en Occitanie
—— ‘\W S _\,'

y’= 2
osaectir Bio& 100&@

EN RESTAURATION COLLECTIVE

Mercredi 30 novembre

COLLOQUE de 9h30a 17h

Accompagnement
LES GRANDES
ETAPES

\

Bio et régionale

Centre Frangois Mitterrand
Boulevard Victor Hugo
34 370 CAZOULS LES BEZIERS

BY & £

en Occitanie

Des outils
- Boite a outils padlet: https://padlet.com/rhd_bo/biolocal | Q=" = T

- Newsletter BAG W p——

- Fiches expériences p = M e
. . . . | o

- Des video Interbio Occitanie R - e

- Formations animateurs/anim péda | EEEE T e

Site web avec I’ensemble de ces ressources:

www.bio-ariege-garonne.fr

e

Nvnm



https://padlet.com/rhd_bo/biolocal
http://www.bio-ariege-garonne.fr/

MERCI

DES QUESTIONS COMPLEMENTAIRES?

° (3.3
e Bio Ariege-Garonne o
Le groupement des agriculteurs BIO
d'Ariége et de Haute-Garonne

CONTACT

Magali Ruello
magali.ruello@bio-occitanie.org
07 50 80 99 26



mailto:magali.ruello@bio-occitanie.org

Objectifs: Oi en est du cc;tIL"J
Egaim et Cl i mat et rUsilience

EGalim

loi pour | ' Uquilibre de
_K. i_?‘ commerciales dans le secteur
agricole et alimentaire et une

alimentation saine, durable et
accessi ble O tous

| 27



EGALIM

=> pour

Oy o :
DM Y Relocaliser les
approvisionnements

SQappuyer sur | es organisatic
de producteurs

Y Favoriser |l es systUmes rUsil:.@

Y DUvel opper des partenari ats
pUrennes et Uquitables

o
O
_)O

)
<

e

« Le modele dominant[ é¢ést source de fragilit®s et contribue ~ |
du métier. »
«L6bagr o®¢coldéegviieent al ors, | orsquodelle est adapt ®e ~ | O

outil de saréémergence professionnelle et sociale »
Solidarité Paysans,Ldagr o®col ogi e, un |l evier de redz2®ssement des exploitae



https://solidaritepaysans.org/zoom-sur/des-etudes/agroecologie-accompagner-des-changements-de-pratiques
https://solidaritepaysans.org/images/imagesCK/files/zoom_sur/agroecologie/Agroecologie_levier_de_redressement_etude_complete_2020_SP.pdf

EGALIM

Yune " khldms > shnm r " hmd, ctg akd ds “bbd

EGAlim en restauration collective : au 1" janvier 2022
50% de produits de qualité et durables, dont au moins 20% de produits biologiques

AGRICULTURE

AGHICULTURE
BIOLOGIQUE

BIOLOGIQUE

« Produits
fermiers »

20% 30%

29



Lol Climat et RESILIENCE au Ijager 2024

AGRICULTURE

BEIOLOGIQUE

20%

30%

+ « Commerce équitable »,

AGRICULTURE + « prOdUitS...é

performances en matiére de
protection de l’environnement
ET de développement des

« Produits
fermiers »

approvisionnements directs de
["agriculture »

+ au moins 60 % des viandes bovines,

porcines, ovines et de volaille et des
produits de la péche servis serontxdurables




Comment sQYy
la boussole des labels

retrouver

31



Sourcing :Lesf i |l i Ur es | stomganiseats

Dessolutionsd @ appr ovi ®nAoiégete ment
A 1 plateformelocale (offre départementaleavecune

toutes les gammes de gammebio)
produits sont
representees A 1 plateforme régionale100% bio (offre & dominante
66 produits sous SIQO gl bio locale aveccomplementde gamme
recensés Nyon

A Des associations etollectifsd @ ®| ebibe ur s

A 1 centrale d'achatrégionale (accessibilitésaux
communes . 2023)

Aquitaine
€ 5% (A
B SR T

2} ¥ A Desdistributeurs spécialisés

Occitanie

A Desapprovisionnementsdirects producteurs selon les
produits et le secteur

A un sourcingciblé a voir avecvous. fromages pai ns, U

32



Des astuces relevUes dans |
Exemple : - Achat éco-responsable de denrées alimentaires destiné & promouvoir une consommation

citoyenne dans les restaurants scolaires, accompagné d’actions éducatives ponctuelles.

o
Le format de marche wvenne dons = | e
- Confection et livraison de repas sains et durables pour la cantine scolaire
- Marché par famille homogeéne: quelle définition?
- l‘allotissement (attention a une trop grande fragmentation sans mini = pas

intéressant pour les fournisseurs!)
Préférer la mise en place de lots spécifiques bio ou autres labels, fermiers pour favoriser
une réponse d’opérateurs

- Les petits et mini lots

33
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A Une obligation pour les marchés publics, quelle que soit

AlYS fAOSNIS RS f QF OKS

Un lot correspond & une catégorie de produits ou de services Lot viande bovine et ovine bio
) - Jor PIOCUIES OU VICES - Autres viandes bio (porcine)

homogenes (art.L.21180CCP) - Lot viande bovine, porcine et ovine

. : - Lot volailles fermieres
la proceédure de mise en concurrence (art.R.2113

2et3CCP); une faculté pour les DSP

GSNYAYSNI €S V3
YAUSNI €S y2Y06l

a f'29a'"Si 'R
- Légumes frais bio
- Légumes g"e gamme bio

t SNXSG RS OAot SNI t Q2 77 NB HEREAOUDEE O 3t

SdzNJ LJdzo.f. A O . R
S

WU

RS
th GLAftS SG foroeSd R £ A

pouvant étre attribués a un méme fournisseur.

di bl Its D10 hors kiwi
ISponidle - Kiwis bio
- Fruits

Bio Ariége-Garonne
Fusion du CIVAM Bio og et d'ERABLES 31



Réserverdes marchés ou des lots de fourniture ou de service a des
structures (art.L.211-32 a 16 et art.R.2113 a 8 CCP):
-employant au moins 50% de travailleurs handicapés dans leurs

effectifs

-ou employant au moins 50% de travailleurs en insertion dans leurs

effectifs.

RéserveRS & YI NDKS&a 2dz RSa tf2d6a RQFOKFO RS aASNWA
ALISOATFALdzSa £ RS& SYGNBLINA&aSa RS tQ9{{ oSydN
YAaaAzy RS aSNIAOS Lzt AOT O2yGN}YiG RQdzyS RdzN

non renouvelable au cours des 3 années suivantes).

Source: Haute Garonne Ingenieurie

Bio Ariége-Garonne
Fusior i !

sion du CIVAM Bie og et d'ERABLES 31



toulQluse C,E :@

meétrop(ie
Objectify FlF G2NRAASNI f QF O08§a RS&a LISGAGSE& &0NHzO0 dzNB &

1) La valeur estimée de chaque lot concerné doit étre inférieure a 40 000 euros
HT

2) Le montant cumulé de ces lots ne doit pas excéder 20% de la valeur totale
estimée de tous les lots

-sans mise en concurrence (art.R.282ZCR¢gf. ctdessus

-apres une procédure adaptée (art.R.21P&CP) si les 2 exigences sont
remplies:

1) La valeur estimée de chague lot concerné doit étre inférieure a 80 000 euros
HT

2) Le montant cumulé de ces lots ne doit pas excéder 20% de la valeur totale
estimée de tous les lots

Source: Haute Garonne Ingenieurie i N
Bio Ariege-Garonne
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ler critére 2é critére
< 80 000€ HT | < 40 000 € HT < 20% choix
"petits lots" | "mini lots" | 44 000,00 €
Lot 1: légumes bio ou en conversion 22 000,00 €
Lot 2 : fruits 10 000,00 £
Lot 3 : fruits bio 15 000,00 €
Lot 4 : viande (sauf volaille) 82 000,00 € | impossible impossible | impossible impossible
Lot 5 : volaille 26 000,00 €
Lot 6 : produits laitiers 21 000,00 €
Lot 7 : poisson péche durable 44 000,00 € impossible | impossible impossible
montant total estimatif des achats 220 000,00 € 41 000,00 €|

(procédure d'appel d'offres)

Source: Haute Garonne Ingenieurie

Bio Ariége-Garonne
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Des astuces relevUes dans |le
publics

Les clauses contractuelles

- FormulersesattenteSy Yl GASNB RQSYGANBYYSYSyid Si RS RSUSE 2
RI yoﬁuetﬂu(marche et dans upreambulepour Iegltlmer Ies clauses
O2Y (N} OUdzSttSa SO tSa_ ~—r»=f=smmx A B8 aw = afxa.r g

Exemple : - Achat éco-responsable de denrées alimentaires destiné a promouvoir une consommation
citoyenne dans les restaurants scolaires, accompagné d’actions éducatives ponctuelles.

- Confection et livraison de repas sains et durables pour la cantine scolaire

-t 2A8A0AfAGS RQAYLR ofEgalindzy S ljdzZ £ AGS Rdz LINEPRdzA G Y

- ¢N} OFAfESNI £Sa O2yRAGAZ2YAa RQSESOdziAzy Rdz Y NDKS ¢
(par famille de produit dans le CCTP)

Les principales clauses relatives aux conditions d’exécution du marché :

La durée du marché : ferme ou reconductible / 1 an ou davantage (4 maximum pour
un accord-cadre) = sécuriser les fournisseurs dans la durée

Le volume des commandes (indiquer un minimum et un maximum)

L'accord-cadre mono-attributaire ou multi-attributaire

Le conditionnement

Les modalités de commande et de livraison des denrées ou des repas

Les modalités de paiement (avance, acompte mensuel, délai etc.)” ™ 38

Les documents demandés au cours du marché



toulNuse
met rog - C,‘#iﬁ

Description des produitguelques exemples)

A dentification des espécesbler certaines races par exemple, ra
viande, mixte ou laitiere)

Aa2RS ROSIESQGLASAY | AN LI2dzNJ £ @2t AffSE RdzNBS
A Tracabilitéé t A Sdz RQSf S@F 38 RS ylIAaalydsSs RQSt S@FIAS S
transformation dans un méme pays)

A Produits fermiers (ex. volailles fermiéres)référence code rural
« articles L644-14 et L654-3 du code rural »

A Origine de la nourriture des animagx. 100% végétale, issue en partie
ou en totalité de la ferme)

Ac¢l dzE RQSI dz 2dz RS YI GA&SNB 3INJ aa
A Durée de maturation -

w»
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toulpuse CE‘ o

metropOle

Description des produitguelques exemples)

A Cibler les gammes de produits préserii&sgamme:
Frais, 2eme gamme: conserv€l8amme: surgelé, e
3 YYSY ONXz LINEG Yy StYQOWAfi2 AMNBpl + §f QSYLX 2 A

A Variétés par espécesx. différentes variétés de tomates, de
L2 YYSa X0

A Pratiques culturales 9 EY f dziiSa oA2f23AljdzSaxu

A Respect de la saisonnalitéx. fournir le calendrier de saison
a respecter)

A Nombre de jours entre la récolte et la livraison pour
certaine gamme de produits

40



. toulDuse
metropUte

CE‘ o€

Description des produitguelques exemples)

A Qualité de la matiére premiére
A Durée de paturage minimum

A Technique de fabrication (Ex. yaourts fermiers >>
transformation sur la ferme a partir du lait de la ferme)

>>référence au décret n°2007-628 du 27 avril 2007
A Nonstandardisation des produits laitiers

A Teneur en sucre et en matiére grasse
A Lait cru
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